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e Martinsgans
ICer st es von alt her ein SBrauch, vidlleioht ist der woanders auch,

diass um QS Aeartin als Delikatesse, gorn jeder Odansebraton esse.

S ainem CGatler und “ner Il
dx schnatterten die Ginse alle,
dig hier erleblen éin schones ~athr, sie schweben nun
in héchster COefahr.
CLLnschon ist es hier laut Gu sagen, den CGdnsen
goht es an den Kragen.

Qbie wird gerupft und ausgenommen, bevor sic in dic Kiiche kommen.

Fer wird gowiiral und dann gebraten
ist dann der OBraden qul gerater,
wird tranchiert und sohon garmiert, mit einem guten O ein serviert
CGervicht dazu, gemacht gans Jrisch
die Obake;, Knodel Rotkraut auf den Cisch
i jeder sich den SSauch anfiilly, bis dann der Appﬂljz‘ gestill

s Kssen soll auch gut bekommen
drum wird ein Ochnaps noch genommen
und keiner hat deariiber nachgedach,
was hat mean mit der CGans gemach.
Q& Haartin der Ciere Qdchutzpatron
mochte den CGdnsebraten schon,
dor OBrauch der wird ihm ugeschrichen und dabei ist es dann geblichen.

Gerhard Krause

O fillon dhie Gams it Apfel und Rasinen,
weil das so Obitte ist
und
well es so gut sohmeckt..

dazu servicren wir Nhnen vorweg:

St
und aur CGans gibt s
CGeawirarotkoh]
CGriinkotl mit Odpeck;
Glasiertes CMaronen- Rilagemiise
und
geschmolaens Kirsohknodel

38 € pro ' Rerson



